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Das Beratungsmodul basiert auf der Entwicklung eines EU- 

geförderten deutsch-niederländischen Forschungsprojekts 

zum Qualitätsmanagement in der Fleischerzeugung (GIQS e.V.).
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QS-Salmonellen-
monitoring

inklusive Beratungsmodul 
für Tierärzte und Berater

Nähere Informationen zur Teilnahme unter

www.q-s.info 

Was ist die Salmonellendatenbank?

In der zentralen QS-Salmonellendatenbank werden 
alle Probendaten erfasst und ausgewertet, die Ein-
stufung in eine Salmonellenkategorie vorgenommen 
sowie ein betriebsindividueller Beprobungsplan 
errechnet.

Was ist die Kategorisierung? 

Auf Basis der Untersuchungsergebnisse erfolgt die 
Einteilung der beprobten landwirtschaftlichen Betrie-
be in drei verschiedene Kategorien, die sich nach der 
Risikohöhe des Salmonelleneintrags in die weitere 
Fleischproduktion richtet. QS-Schweinemastbetriebe, 
die in die Kategorie III (hohes Salmonelleneintrags-
risiko) eingestuft werden, müssen Maßnahmen zur 
Reduzierung der Samonellenbelastung einleiten.

Wie erfolgt die Probenahme?

Fleischsaftproben im Schlachtbetrieb:
Beprobung im Schlachtbetrieb auf Basis eines 
betriebsindividuellen Beprobungsplanes. 

Blutproben im landwirtschaftlichen Betrieb:
Der Landwirt beauftragt den Hoftierarzt mit der 
Probenahme und dem Versand der Proben an ein 
QS-anerkanntes Labor.

QS – Qualitätssicherung
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