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QS. Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel.

Eigenkontrolicheckliste flir
die Schweinehaltung

zum Leitfaden Landwirtschaft Schweinehaltung

Diese Checkliste kénnen Sie fir die Dokumentation Ihrer Eigenkontrolle verwenden. Die Eigenkontrolle

ist mindestens einmal im Jahr durchzufiihren.

In der Eigenkontrolicheckliste sind alle QS-Anforderungen systematisch erfasst. Im Aufbau entspricht sie
dem Leitfaden Schweinehaltung, so dass Sie die Anforderungen dort ausfiihrlich nachlesen kénnen.

Den Leitfaden kénnen Sie von Ihrem Blindler beziehen oder kostenlos aus dem Internet herunterladen:

LF Schweinehaltung.

Betriebsdaten

Name des Betriebs

StraBe und Hausnummer

Postleitzahl und Ort

QS-Standortnummer (VVVO-Nr.) und Produktionsart

Ansprechpartner, gesetzlicher Vertreter

Datum Eigenkontrolle Unterschrift

AL~
L 4
[K.O.]Kriterien

sind Anforderungen mit
besonders kritischem
Einfluss auf die Lebens-
mittelsicherheit oder das
QS-System.

Beachten Sie, dass Sie die
Lieferberechtigung ins
QS-System verlieren
konnen, wenn Sie sie nicht
erfillen!

Kriterium/Anforderung

Erfillt

Bemerkung

z.B. falls nicht erfiillt/nicht relevant

[K.O.] 2.1.1 Betriebsdaten

B Betriebsibersicht liegt vor inkl. Kapazitdten/Betriebsein-
heiten fur die Tierproduktion (z. B. auch relevant fir das
Antibiotikamonitoring)

Bei Selbstmischern: Tierplatzzahl oder Futtermenge doku-
mentiert

Betriebsskizze, Lagerkapazitaten fur Erntegut, Lageplane
vorhanden

Evt. Anderungen wurden Biindler mitgeteilt

Aktuelle Teilnahme- und Vollmachtserklarung vorhanden
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Qualitdtssicherung. Vom Landwirt bis zur Ladentheke.

QS. Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel.

Kriterium/Anforderung

Erfiillt Bemerkung

z.B. falls nicht erfiillt/nicht relevant

B Fir Salmonellenmonitoring: Anzahl Mastschweine an
Blndler gemeldet

B Fir Antibiotikamonitoring: Durchschnittliche Anzahl Mast-
platze Mastschweine (ca. 30-120 kg) bzw. Aufzuchtplatze
bzw. Sauenpldtze an Blndler gemeldet.

[K.O.] 2.1.2 Durchfiihrung und Dokumentation der Eigenkontrol

e

Alle Checklisten und ggf. weitere Aufzeichnungen aus der Ei-
genkontrolle (z. B Sauenplaner) liegen vor.

2.1.3 Umsetzung eingeleiteter MaBnahmen aus der Eigenkontro

e

Abweichungen aus der letzten Eigenkontrolle wurden beho-
ben.

[K.O.] 2.1.4 Umsetzung von KorrekturmaBnahmen der unabhangigen Kontrolle

Vereinbarte KorrekturmaBnahmen aus dem letzten QS-Audit
wurden fristgerecht umgesetzt.

2.1.5 Ereignis- und Krisenmanagement

B Ereignisfallblatt liegt vor (empfohlen: QS-Ereignisfall-
blatt).

B Falls Mitarbeiter: Verantwortlicher ist betriebsintern be-
nannt, der im Ereignisfall erreichbar ist.

3.1.1 Betrieblicher Zukauf und Wareneingang

Jeder Wareneingang und alle Dienstleistungen in der Tierhal-
tung sind dokumentiert, z. B. Lieferscheine oder Rechnungen
uber:

B Tierzukauf

B Futtermittel und Futtermittelzusatzstoffe (empfohlen:
Nachweis der Chargennummer)

B Tierarzneimittel

B Reinigungs- und Desinfektionsmittel

B Dienstleistungen (z. B. Tiertransporte, Einsatz fahrbarer

Mahl- und Mischanlagen)

3.1.2 Zuordnung von Mischfuttermittel-Lieferungen (lose Ware)

zu VVVO-Nummern

B Bei Mischfutter-Bestellungen (lose Ware) wird die VVVO-
Nummer an Handler oder Hersteller weitergegeben

B VVVO-Nummer wird auf den Lieferscheinen/Rechnungen
bei Anlieferung tberprift. Etwaige Korrekturen/Anderun-
gen werden mitgeteilt.

B Alle Lieferscheine/Rechnungen werden aufbewahrt.
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Qualitdtssicherung. Vom Landwirt bis zur Ladentheke.

QS. Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel.

Kriterium/Anforderung

Erfallt

Bemerkung

z.B. falls nicht erfiillt/nicht relevant

[K.O.] 3.1.3 Kennzeichnung und Identifizierung der Tiere

B Ferkel werden beim Absetzen mit Ohrmarke des Be-
triebes gekennzeichnet.

B Mastschweine werden bei Verlassen des Betriebs ein-
deutig gekennzeichnet (Ohrmarke oder Schlagstem-
pel), so dass die Herkunft der jederzeit nachvollzieh-
bar ist.

(empfohlen: Schlagstempel entspricht Vorgaben des
Bundesmarktverbands).

[K.O.] 3.1.4 Herkunft und Vermarktung

B Es werden nur Ferkel aus lieferberechtigten QS-Betrieben
bezogen.

M Lieferberechtigung der Lieferanten wird regelmaBig Gber
QS-Datenbank geprift (Systempartnersuche: www.qs-

plattform.de).

[K.O.] 3.1.5 Bestandsaufzeichnungen

M Bestandsregister wird geflihrt, Veranderungen unverzig-
lich eingetragen (vgl. Musterformulare).

B Ab 01.04.2015: verpflichtende Vorgaben zur Herkunfts-
kennzeichnung flir Schweinefleisch werden erfillt (vgl. VO
EU 1337/2013)

Hinweis: Ubernahme von Schweinen muss binnen 7 Tagen
der Behérde mitgeteilt werden (Hi-Tier-Datenbank). Meldung
des Schweinebestands an Datenbank erfolgt innerhalb von
zwei Wochen nach Stichtag (1. Januar)

B Alle Tierbewegungen sind dokumentiert durch Liefer-
scheine Tierbezug/-verkauf, Ausztuge QS-/bzw. HI-Tier-
Datenbank, Bestandsregister, etc.

3.1.6 Zeichennutzung

M Fir Nutzung des QS-Priifzeichens: Schriftliche Nutzungs-
vereinbarung mit Bundler liegt vor.

M Falls Zeichennutzung: Gestaltungskatalog wird eingehal-
ten.

[K.O.] 3.2.1 Futtermittelbezug

Hinweis: Betrieb ist als Futtermittelunternehmer registriert.

Hinweis: Futtermittel dirfen nur von registrierten Futtermit-
telunternehmern bezogen werden.

M Alle Futtermittel (ausgenommen landwirtschaftliche Pri-
marerzeugnisse) werden ausschlieBlich von QS-lieferbe-
rechtigten Herstellern bezogen.

B Werden lose Futtermittel Uber einen Handler gekauft,
muss der Handler QS-lieferberechtigt sein.
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Qualitdtssicherung. Vom Landwirt bis zur Ladentheke.

QS. Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel.

e . . Bemerkun
Kriterium/Anforderung Erfiillt 9
z.B. falls nicht erfiillt/nicht relevant

B Wird ein Transporteur mit der Lieferung loser Futtermittel
beauftragt, ist sichergestellt, dass der Transporteur QS-
lieferberechtigt ist.

B Die Lieferberechtigung der Lieferanten wird regelmaBig
Uber QS-Datenbank geprift (6ffentliche Systempartnersu-
che: www.gs-plattform.de).

B Futtermittel sind als QS-Ware bzw. nach anerkanntem
Standard gekennzeichnet (Sackanhanger, artikelbezogen
auf dem Lieferschein 0.4a.).

Hinweis: die QS-Kennzeichnung kann durch Erlauterungen o-
der durch das QS-Priifzeichen erkennbar sein.

B Bei Verflitterung landwirtschaftlicher Primarerzeugnisse ist
der Bindler hieriiber aktuell informiert (Teilnahme am
QS-Futtermittelmonitoring)

[K.O.] 3.2.2 Einzelfuttermittel gemaB Positivliste

M Es werden nur Einzelfuttermittel gemaB ,Positivliste fir
Einzelfuttermittel™ eingesetzt (vgl. www.g-s.de/Down-
loadcenter/Futtermittelwirtschaft).

B Gesetzliches Verfiitterungsverbot bzw. QS-Ausschlussliste
flr bestimmte Erzeugnisse wird beachtet.

3.2.3 Dokumentation Rationsberechnungen, Mischprotokolle

B Bei eigener Futtermittelherstellung: Rationsberechnungen
oder Mischprotokolle mit Anteil der eingesetzten Kompo-
nenten sind vorhanden.

M Futtermittelzusatzstoffe werden nach HACCP-Grundséatzen
eingesetzt, entsprechend dokumentiert.

(Hinweis Merkblatter ,Sauren als Konservierungsmittel®,
~Harnstoff" und ,Aminosdauren™ vom Zentralausschuss der
Deutschen Landwirtschaft)

B Gegebenenfalls: Ergebnisse von Futtermittelproben liegen
vor.

[K.O.] 3.2.4 Einsatz fahrbarer Mahl- und Mischanlagen

B Bei Einsatz von fahrbaren Mahl- und Mischanlagen: QS-
Lieferfahigkeit liegt vor. (Ausnahme: ,nur mahlen® oder
Futtermischwagen zur Aufbereitung von Rauhfutter).

M Lieferberechtigung wird regelmaBig Gber QS-Datenbank

geprift (6ffentliche Systempartnersuche: www.qgs-platt-

form.de).

Empfehlung: Rickstellproben zu jeder Mischung.

Schriftliche Vereinbarung liegt vor, wenn mehrere Tierhal-

ter eine eigene fahrbare Mahl- und Mischanlage in Ge-

meinschaft betreiben. Keine Herstellung fiir Dritte sicher-
gestellt.
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Qualitdtssicherung. Vom Landwirt bis zur Ladentheke.

QS. Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel.

Kriterium/Anforderung

Erfallt

Bemerkung

z.B. falls nicht erfiillt/nicht relevant

3.2.5 Sicherheit von Futtermitteln und Sauberkeit von Wasser

Bl Alle Futtermittel sind vor Kontamination und Verunreini-
gung geschutzt.

B Verwendetes Trankwasser ist sauber, ungetribt und ohne
Fremdgeruch.

B Empfehlung: regelmaBiger Trankwassercheck

3.2.6 Hygiene der Trank- und Futterungsanlagen

B Sauberkeit aller technischen Anlagen wird regelmaBig
Uberprift, ggf. werden diese desinfiziert (Tranken, Troge,
Futtermischwagen u.a.).

B Nach Einsatz von Arznei- oder Impfmitteln Gber Trank-
und Futterungsanlagen werden diese besonders gereinigt.

3.2.7 Futtermittellagerung

M Futtermittel werden sauber, trocken, geschiitzt von Witte-
rungseinflissen und getrennt von méglichen Kontaminan-
ten gelagert (z. B. getrennt von Dliingemitteln, Abfallen,
Mist, Gllle, Saatgut, Medikamenten, Chemikalien).
MaBnahmen zum Schutz vor Schadlingen, Schadnagern,
Vogeln, Haustieren wurden getroffen.

Vor dem Einlagern werden alle Lager gereinigt, ggf. desin-
fiziert.

Alle Futtermittellager werden regelméaBig kontrolliert.
Futtermittel fir verschiedene Tierarten werden getrennt
gelagert.

[K.O.] 3.3.1 Betreuungsvertrag Hoftierarzt

B Schriftlicher Betreuungsvertrag mit Tierarzt liegt vor
(empfohlenes Vertragsmuster vom 01.01.2015).

B Bei mehreren betriebseigenen Standorten: Zuordnung ist
im Vertrag geregelt.

B Bei Wechsel des Tierarztes: Austausch des Vertrags

[K.O.] 3.3.2 Umsetzung der Bestandsbetreuung

B Bestandsbesuch mindestens 2x jahrlich oder einmal je
Mastdurchgang

M Tierarztliche Bestandsbesuchsprotokolle und Untersu-
chungsbefunde liegen vor.

B Falls erforderlich: Plan fur Tiergesundheits- und Hygie-
nemanagement wurde erstellt und wird umgesetzt.

[K.O.] 3.3.3 Arzneimittel und Impfstoffe

Medikamentenbezug ist dokumentiert (tierarztliche Arzneimit-
telnachweise oder Apothekenbelege und ggf. Impfstoffkon-
trollbuch sind vorhanden).
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Qualitdtssicherung. Vom Landwirt bis zur Ladentheke.

QS. Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel.

e . . Bemerkun
Kriterium/Anforderung Erfiillt 9
z.B. falls nicht erfiillt/nicht relevant

Jede Anwendung von Medikamenten oder Impfstoffen ist do-
kumentiert: Kombibelege, Bestandsbuch, Impfplan.

Alle Arzneimittel und Impfstoffe werden entsprechend den
Aufdrucken aufbewahrt.

Lagerung in abschlieBbarem, fiir Dritte nicht zuganglichen
Raum oder (Kihl-)Schrank

Sachgerechte Entsorgung verfallener Praparate
Unverziigliche Entsorgung leerer Verpackungen

Alle medizinischen Instrumente sind sauber.

Es werden nur einwandfreie Injektionsnadeln verwendet;
stumpfe oder verbogene Nadeln werden sofort ausge-
tauscht.

B Kein Einsatz antibiotischer Leistungsforderer oder Einsatz
antibiotischer Wirkstoffe zur Prophylaxe.

Hinweis: sofern eine abgebrochene Nadel im Tier verbleibt,
muss das Tier dauerhaft gekennzeichnet werden; der
Schlachthof muss entsprechend informiert werden.

Hinweis: Werden Arzneimittel oral tber Futter oder Wasser
verabreicht, vgl. hierzu Leitfaden des BMEL ,Orale Anwendung
von Tierarzneimitteln im Nutztierbereich Uber das Futter oder
das Wasser".

[K.O.] 3.3.4 Identifikation der behandelten Tiere

Mit Medikamenten handelte Tiere sind mindestens flr die
Dauer der Wartezeit identifizierbar (Einzeltierkennzeichnung
oder Gruppen-, Buchten, Stallkennzeichnung).

3.4.1 Lagerung und Ausbringung von Jauche, Glille, Silosicker- und Garsaft sowie Festmist

B Alle Lager flr Gulle, Jauche sowie Silagesickersafte sind
standsicher und dicht.

Keine Verschmutzung von Grund- und Oberflachenwasser.
Stalldung wird ordnungsgemag gelagert.

Lager ausreichend groB fir Einhaltung der Sperrfristen
fir Dungausbringung (sechs Monate, ggf. landerspezifi-
sche Vorgaben).

Bei Dungausbringung: Abwasser und Klarschlamm werden
nicht auf Bereichen ausgebraucht, die den Tieren zuganglich
sind.

3.4.2 Nahrstoffvergleich

B Nahrstoffvergleiche liegen vor (jeweils bis spatestens 31.
Marz, jahrlich vorgeschrieben).

B Bei Uberbetrieblicher Verwertung: Nachweise zur Uber-
nahme/Abgabe liegen vor.

s . . Version: 01.01.2015
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Qualitdtssicherung. Vom Landwirt bis zur Ladentheke.

QS. Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel.

Kriterium/Anforderung

Erfallt

Bemerkung

z.B. falls nicht erfiillt/nicht relevant

3.5.1 Gebaude und Anlagen

Alle Gebdaude und Anlagen ermdglichen Reinigung und Schad-
lingsbekampfung. Sie sind sauber und in ordnungsgemaBem
Zustand.

M Stalle sind mit Hinweisschild ,Tierbestand - Betreten ver-
boten™ 0.a. gekennzeichnet.

M Alle Tiren und Tore sind gegen Zutritt unbefugter Perso-
nen gesichert, Ein- und Ausgange der Stalle sind ver-
schlieBbar.

3.5.2 Betriebshygiene

B Besucherzutritt nur in Abstimmung mit Tierhalter.
B Empfehlung: Besucherbuch
B Fir effektive Betriebshygiene:

= Schutzkleidung fiir Besucher

= Saubere Arbeitskleidung

= Handwaschbecken, Seife, Einwegtiicher oder Handtl-
cher

= Gegebenenfalls saubere Hygieneschleusen oder Zu-
gang von Personen zum Stallbereich nur Gber den
stallnahen Umkleideraum méglich.

Abfall wird ordnungsgemaB entsorgt.

Tiere haben keinen Zugang zu Hausmull oder Millhalden.

Ein- und Ausgange der Stalle haben Vorrichtungen zur

Reinigung und Desinfektion des Schuhwerks.

B Vorrichtungen zur Reinigung und Desinfektion von Stéllen
und Transportfahrzeugen sind vorhanden.

B Befestigte Einrichtungen zum Verladen von Schweinen
sind vorhanden.

B Kein Kontakt der Bestande zu Wildtieren, insbesondere

Wildschweinen.

3.5.3 Spezielle biosichernde MaBnahmen

B Verwendete Einstreu ist tiergerecht, hygienisch, sauber,
trocken, augenscheinlich frei von Pilzbefall.

M Einstreu wird sorgféltig, sauber und geschitzt vor Schad-
lingen gelagert.

Dung, Einstreumaterial und Futterreste werden unschadlich
beseitigt oder behandelt.

B Vorgaben gelten auch bei Einsatz von Rindenmulch, Kom-
post, Torf.

M Holzhacksel und Sagespéne sind aus Kernholz, staubarm
und chemisch unbehandelt.

B Kadaver werden auBerhalb des Stallbereichs gelagert, in
abschlieBbarem Raum oder Behalter, flissigkeitsdicht,
leicht zu reinigen und zu desinfizieren.
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Qualitdtssicherung. Vom Landwirt bis zur Ladentheke.

QS. Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel.

Kriterium/Anforderung

Erfallt

Bemerkung

z.B. falls nicht erfiillt/nicht relevant

B Tierkorperbeseitigungsunternehmen miuissen zur Abholung
nicht in die unmittelbare Ndhe der Stallungen.

Schadlingsmonitoring und -bekdmpfung werden von sach-
kundigen Personen durchgefihrt.

Es wird regelmaBig Uberpriift, ob Schadlingsbefall vorliegt.
Kéderplan sowie Aufzeichnungen Uber Kéderkontrolle lie-
gen vor.

Bei Befall: SchadlingsbekdmpfungsmaBnahmen kénnen
nachgewiesen werden.

Bei Bekampfung von Ratten und Mausen: Sachkunde-
nachweis zum Einsatz von Rodentiziden mit Wirkstoffen
der 2. Generation oder vergleichbarer Nachweis liegt vor;
ggf. werden professionelle Schadlingsbekdmpfungsunter-
nehmen eingesetzt.

M Bei Neuaufstallung von Tieren: Quarantane, um Ver-
schleppung von Krankheiten auszuschlieBen

3.5.4 Reinigungs- und DesinfektionsmaBnahmen

Reinigungs- und Desinfektionsmittel werden sachgerecht ein-
gesetzt und gelagert.

B Wartestalle, Laderampen und Geratschaften fiir den Tier-
transport werden nach jeder Benutzung gereinigt und
desinfiziert.

B Werden Fahrzeuge oder Geratschaften Uberbetrieblich ein-
gesetzt, werden sie im abgebenden Betrieb gereinigt und
ggf. desinfiziert.

3.5.5 Spezielle Hygieneanforderung

B Fir Betriebe > 700 Mast- oder Aufzuchtplatze oder Zucht-
betriebe > 150 Sauenplatze oder geschlossene Betriebe >
100 Sauenplatze:

Stalle sind in Stallabteile untergliedert
Betriebseinfriedung ist vorhanden

Befestigter Platz fir betriebseigene Ver- und Entlade-ein-
richtungen

Umkleideraum ist stallnah, nass zu reinigen und zu desin-
fizieren

Isolierstall ist vorhanden

Quarantanezeit fir einzustallende Schweine betragt mind.
3 Wochen (Ausnahme: u.a. fiur Rein-Raus-Betrieb, ar-
beitsteilige Ferkelproduktion)

[K.0.] 3.6.1 Uberwachung und Pflege der Tiere

B Wohlbefinden der Tiere wird mindestens einmal téglich
geprift.
B Tote Tiere werden unverziglich aus Stallbereich entfernt.
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Qualitdtssicherung. Vom Landwirt bis zur Ladentheke.

QS. Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel.

Kriterium/Anforderung

Erfallt

Bemerkung

z.B. falls nicht erfiillt/nicht relevant

AbgestoBene, aggressive, schwache, kranke oder ver-
letzte Tiere werden abgesondert (z. B. in den Kranken-
stall).

Krankenstall ist vorhanden.

Bei Verdacht auf Bestandserkrankungen oder Seuchen
wird Tierarzt hinzugezogen.

Alle Tiere haben Futter in ausreichender Menge und Quali-
tat.

Alle Tiere haben immer Zugang zu Wasser (ad libitum) in
Trankwasserqualitdt. (Empfehlung: regelméBiger Trdnk-
wassercheck)

Keine Verunreinigung von Tranke- und Futtereinrichtun-
gen

Durchflussmenge der Tréanken erlaubt tiergerechtes Sau-
fen.

Auseinandersetzungen von Tieren sind auf Mindestmal
begrenzt.

Geflttert wird mindestens 1x taglich

Jungsauen und Sauen erhalten mind. 200 g Rohfaser oder
Alleinfutter mit mind. 8 % Rohfasergehalt bis eine Woche
vor Abferkeln

[K.O.] 3.6.2 Umgang mit den Tieren beim Verladen

Personen sind geschult oder qualifiziert.

Tiere werden wenn erforderlich getrennt transportiert.
Treibhilfen (Treibbretter/Treibpaddel) werden nur tier-
schonend eingesetzt. Einsatz elektrischer Treibhilfen wird
vermieden.

3.6.3 Transportfahigkeit

Transportfahigkeit der Tiere wird vor jeder Verladung
Uberprift.

Nicht transportfahige Tiere werden nicht verladen.
Gegebenenfalls wird der Tierarzt hinzugezogen.

3.6.4 Tiertransport

QS-Tiere werden Uber QS-zugelassenen Tiertransporteur
angeliefert.

Eigene Beauftragung des Tiertransports erfolgt nur an lie-
ferberechtigte Transporteure (Lieferberechtigung wird vor
Auftragsvergabe Uber QS-Datenbank geprift (System-
partnersuche: www.gs-plattform.de)).

Der Transport von QS-Tieren zu anderen landwirtschaftli-
chen Betrieben bzw. zum Schlachthof erfolgt ber QS-zu-
gelassene Tiertransporteure. Bei eigenen Transporten s.
Kapitel 3.8

[K.O.] 3.6.5 Allgemeine Haltungsanforderungen

Haltungsform fuhrt nicht zu vermeidbaren Gesundheits-
schaden oder Verhaltensstérungen.
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Qualitdtssicherung. Vom Landwirt bis zur Ladentheke.

QS. Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel.

e . . Bemerkun
Kriterium/Anforderung Erfiillt 9
z.B. falls nicht erfiillt/nicht relevant

B Tiere werden ausreichend vor Witterungseinfliissen ge-
schitzt.

B Keine Verwendung neuer (subkutaner) Transponder-im-
plantate

B Bei Verwendung alter Implantate: Hinweis auf Lebensmit-
telketteninformation an Schlachthof

fir Sauenhaltung:

Sauen dirfen nicht angebunden werden.

In Kastenstanden keine Verletzungsgefahr, ungehindertes

Aufstehen, Hinlegen, Ausstrecken des Kopfes und (in Sei-

tenlage) der GliedmaBen ist mdglich

B Jungsauen und Sauen werden 4 Wochen nach Belegen bis
1 Woche vor Abferkeln in Gruppen gehalten

B In Fress-Liegebuchten betrédgt Gangbreite mindestens

1,60 bzw. 2,0 m je nach Anordnung.

flir Saugferkelhaltung:

B Schutzvorrichtungen gegen Erdriicken in Abferkelbuchten
sind vorhanden.

B Liegebereich der Ferkel ist ausreichend eingestreut oder
warmegedammt und beheizbar, perforierter Boden ist ab-
gedeckt.

B Saugferkel werden erst im Alter von Uber vier Wochen ab-
gesetzt.

B Absetzen unter vier Wochen erfolgt nur zum Schutz des
Muttertieres, des Saugferkels, bei unverziglicher Einstal-
lung in gereinigte und desinfizierte Stalle oder getrennte
Stallabteile, in denen keine Sauen gehalten werden.

B Beschaftigungsmaterial ist gesundheitlich unbedenklich,
zu untersuchen, zu bewegen und veranderbar.

B Keine Verwendung von Kanistern von Pflanzenschutz-,
Reinigungs- oder Desinfektionsmitteln, Drahtseilen, Autor-
reifen, Schlduchen mit Metallverstarkungen, scharfkanti-
gen Kunststoffteilen oder anderen ungeeigneten oder ge-
sundheitsgefahrdenden Gegenstanden

3.6.6 Stallbéden

B Boden sind rutschfest und trittsicher

B Boden fir Sauen und Jungsauen in Einzelhaltung nur teil-
perforiert

B Auftrittsbreite von Betonbalken fiir Saug- und Absatzfer-
kel betragt mind. 5 cm, fur alle anderen Schweine mind. 8
cm

M Spaltenweite fir Saugferkel betrdgt max. 11 mm; fir Ab-
satzferkel max. 14 mm, fir Zuchtldufer und Mastschweine
max. 18 mm, flir Jungsauen, Sauen und Eber max. 20
mm

s . . Version: 01.01.2015
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Qualitdtssicherung. Vom Landwirt bis zur Ladentheke.

QS. Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel.

Kriterium/Anforderung

Erfallt

Bemerkung

z.B. falls nicht erfiillt/nicht relevant

3.6.7 Stallklima, Temperatur, Larmbelastigung, Liftung

M Luftzirkulation, Staubgehalt, relative Luftfeuchte, Gaskon-
zentration in der Luft und Larmbelastigung sind fir Tiere
unschéadlich.

B Vorgaben fur Stalltemperatur werden eingehalten:

= Bis 10 kg: 16 °C bei Einstreu, 20 °C ohne Einstreu

= > 10 bis 20 kg: 14 °C mit Einstreu, 18 °C ohne Ein-
streu

m > 20 kg: 12 °C mit Einstreu, 16 °C ohne Einstreu”’

Kein dauernder und ploétzlicher Larm
Nicht dauerhaft Gerauschpegel Gber 85 dB(A)
Folgende Gaskonzentrationen werden nicht Gberschritten:

= NHs max. 20 cm3/m3 Luft
= CO; max. 3.000 cm3/m3 Luft
= H>S max. 5 cm3/m3 Luft

3.6.8 Beleuchtung

M Ausreichend Tageslicht

M Bei kinstlichem Licht: Lichtstarke betragt mindestens 80
Lux, 8 Stunden Tagesrhythmus wird eingehalten

B Wenn tagsiber kiinstliche Beleuchtung bendtigt wird: Ori-
entierungslicht vorhanden.

3.6.9 Platzangebot

Mindestflachen je Tier entsprechend dem Durchschnittsge-
wicht werden eingehalten (Details s. Leitfaden)

[K.O.] 3.6.10 Alarmanlage

B Bei elektrischer Liftung ist Alarmanlage vorhanden, die
Stromausfall meldet.

B Funktionsfahigkeit der Alarmanlage wird in technisch er-
forderlichen Abstanden geprift.

B Protokoll Funktionspriifung liegt vor

3.6.11 Notstromaggregat

B Wenn Versorgung der Tiere mit Futter und Wasser bei
Stromausfall nicht sichergestellt ist: Notstromaggregat ist
vorhanden.

B Wenn Luftversorgung der Tiere bei Stromausfall nicht si-
chergestellt ist: Ersatzvorrichtung (z. B. Notstromaggre-
gat) ist vorhanden.

B Funktionsfahigkeit von Notstromaggregat wird in tech-
nisch erforderlichen Abstanden gepruft.

B Protokoll Funktionsprifung liegt vor
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Qualitdtssicherung. Vom Landwirt bis zur Lade

ntheke.

QS. Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel.

Kriterium/Anforderung

Erfallt

Bemerkung

z.B. falls nicht erfiillt/nicht relevant

3.6.12 Anforderungen an die Ver- und Entladeeinrichtungen fur

den Transport

B Verletzungen der Tiere werden vermieden.
M Sicherheit der Tiere ist gewahrleistet.

3.6.13 Stalleinrichtung und Anlagen

B Ausreichend Tranken (zwolf Tiere pro Tranke)

B Tranken raumlich getrennt von Futterstelle

B Bei rationierter Fltterung kénnen alle Tiere gleichzeitig
fressen

B Bei tagesrationierter Fltterung ist fir je 2 Ferkel eine
Fressstelle vorhanden, bei ad libitum-Fltterung eine
Fressstelle je 4 Absatzferkel (Ausnahme Abruffitterungen
und Breiautomaten)

[K.O.] 3.6.14 Ferkelkastration

B Geeignete Schmerzmittel, die zur Kastration von Saugfer-
keln zugelassen sind

B Dokumentation Uber Arzneimittelnachweis, Kombibeleg o-
der Bestandsbuch

B Betdubungslose Kastration erfolgt vor dem 7. Lebenstag

3.7 Monitoringprogramm und Befunddaten

Selbstmischer: Information Uber Futtermenge (oder Tierplatz-
zahl) und Futterart wurde an Bilndler gegeben (inkl. Einsatz
von Lebensmitteln als Futtermittel sowie Altbrot und Backwa-
ren)

3.7.1 Salmonellenmonitoring: Dokumentation der Salmonellenk

ategorie

Salmonellenkategorie mindestens der letzten 4 Quartale (z.B.
Salmonelleninfobrief) wird dokumentiert

3.7.2 Salmonellenmonitoring: Nachweis Uber die Einleitung von MaBnahmen zur schrittweisen Redu-

zierung der Salmonellenbelastung

Kategorie II: ,,Checkliste zur Ermittlung von Salmonellenein-
tragsquellen™ wurde ausgeftllt und liegt vor.

B Kategorie III:

= Salmonelleneintragsquellen werden zusammen mit
Tierarzt identifiziert

= MaBnahmen zur Salmonellenreduktion sind eingeleitet
und dokumentiert.

Hinweis: Meldung an die zustdndige Behérde (in der Regel
Kreisveterindramt)
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Qualitdtssicherung. Vom Landwirt bis zur Ladentheke.

QS. Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel.

Kriterium/Anforderung

Erfallt

Bemerkung

z.B. falls nicht erfiillt/nicht relevant

3.7.3 Dokumentation der Befunddaten aus der Schlachtung

Ergebnisse von Organveranderungen bei Mastschweinen
(Leber-, Lungen-, Herz-, Brustfellveranderungen) sind doku-
mentiert.

3.7.4 Antibiotikamonitoring: Dokumentation des Therapieindex

Teilnahme am Antibiotikamonitoring ist dokumentiert; In-
fobriefe zum Therapieindex liegen vor.

Blndler ist Uber Tierarzt des Betriebes informiert.
Wechsel des Tierarztes: Bundler ist informiert.

Bindler ist Gber BestandsgréBe informiert.

3.8.1 Anforderungen an den Transport von Tieren

Hinweis: die nachfolgenden Anforderungen gelten, wenn ein
Landwirt eigene Tiere transportiert, unabhangig davon ob es
sich um Transporte innerhalb des Betriebes, zu anderen Be-

trieben oder zum Schlachthof handelt.

Personen sind im Umgang mit Tieren geschult oder quali-
fiziert.

Wohlbefinden der Tiere wahrend des Transports wird re-
gelmaBig kontrolliert.

Wadhrend eines Transports erkrankte oder verletzte Tiere
werden abgesondert, ggf. so schnell wie méglich vom
Tierarzt untersucht und behandelt.

3.8.2 Anforderungen an das Transportmittel

Fahrzeuge sind technisch und hygienisch einwandfrei
Verletzungen der Tiere werden vermieden.

Reinigung und Desinfektion ist leicht mdglich.
Trennwande sind ausreichend stabil.

Tiere auf unterer Ebene werden nicht unnétig mit Kot ver-
schmutzt.

Anbindevorrichtungen sind ausreichend stabil.

Tiere kénnen nicht entweichen oder herausfallen.
Schutz vor Witterungseinflissen ist gegeben.
Ausreichende Frischluftzufuhr und Luftzirkulation sind
maoglich.

Boden ist rutschfest.

Auslaufen von Kot und Urin ist auf Mindestmal be-
schrankt.

Bdden sind eingestreut.

Tierkontrolle ist moglich, Lichtquelle ist vorhanden.

Transport Gber 50 km: Beschilderung ,Lebende Tiere™ am
Fahrzeug.
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Qualitdtssicherung. Vom Landwirt bis zur Ladentheke.

QS. Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel.

Kriterium/Anforderung

Erfallt

Bemerkung

z.B. falls nicht erfiillt/nicht relevant

[K.O.] 3.8.3 Platzbedarf beim Tiertransport

B Tiere verfligen Uber ausreichend Standhéhe und Bodenfla-
che.

B Alle Tiere kénnen gleichzeitig liegen bzw. in aufrechter
Haltung stehen.

B Anforderungen zur GruppengroBBe und Ladedichte werden
eingehalten (Details s. Leitfaden).

3.8.4 Reinigung und Desinfektion von Transportmitteln

B Transportmittel werden nach jedem Transport gereinigt
und desinfiziert (spatestens nach 29 Std.).

B Fahrzeug wird vor Fahrtantritt auf Reinigung und Desin-
fektion kontrolliert.

3.8.5 Lieferpapiere

B Alle Lieferscheine sind vorhanden.
M Lieferscheine enthalten Tierart, Stlickzahl, Kennzeichnung
der Tiere (Ohrmarke), VVVO-Nummer.

3.8.6 Zeichennutzung fiir den Transport

B Fir Nutzung des QS-Priifzeichens: Schriftliche Nutzungs-
vereinbarung mit Blndler liegt vor.

B Bei Zeichennutzung: Gestaltungskatalog wird eingehal-
ten.. QS-Prifzeichen wird nur mit Hinweis ,Zugelassener
Tiertransporteur" genutzt, keine Nutzung auf Fahrzeugen.

[K.O.] 3.8.7 Zeitabstande fiir das Futtern und Tranken sowie Beférderungsdauer und Ruhezeiten

(fGr Transporte tber 50 km)

B Schweine werden mindestens alle 24 Stunden gefittert
und mindestens alle 12 Stunden getrankt.
Beforderungsdauer betragt maximal 8 Stunden.

Bei Beforderung > 8 Std.: Anforderungen bzgl. Fltterung,
Tranken und Alter der Schweine werden eingehalten.

3.8.8 Transportpapiere (fur Transporte Uber 50 km)

Transportpapiere sind vorhanden mit Angaben zu

Herkunft und Eigentiimer der Tiere,

Versandort,

Tag und Uhrzeit des Beginns der Beférderung,
vorgesehenem Bestimmungsort,

voraussichtlicher Dauer der geplanten Beférderung.

3.8.9 Desinfektionskontrollbuch (fiir Transporte tiber 50 km)

Desinfektionsbuch wird gefiihrt mit Angaben zu:

B Tag des Transportes,
M Art der beforderten Tiere,
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Qualitdtssicherung. Vom Landwirt bis zur Ladentheke.

QS. Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel.

Kriterium/Anforderung

Erfallt

Bemerkung

z.B. falls nicht erfiillt/nicht relevant

B Ort und Tag der Reinigung und Desinfektion des Fahrzeu-
ges,
B Handelsname des verwendeten Desinfektionsmittels.

[K.O.] 3.8.10 Befahigungsnachweis Fahrer/Betreuer (fir Transport iber 65 km)

Befdhigungsnachweis liegt vor.

[K.O.] 3.8.11 Zulassung Transportunternehmer (fiir Transporte tGber 65 km)

Zulassung liegt vor.

[K.O.] 3.8.12 Zulassung StraBentransportmittel (fiir lange Beférderungen)

Fahrzeuge fiir lange Beférderungen haben eine Zulassung.

[K.O.] 3.8.13 Fahrtenbuch (fiir lange Beférderungen)

Fahrtenbuch wird gefihrt.
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Qualitdtssicherung. Vom Landwirt bis zur Ladentheke.

Raum fiir weitere Bemerkungen

QS. Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel.

Abweichung

Korrektur

Datum der Korrektur

QS Qualitat und Sicherheit GmbH
Gf: Dr. H.-]. Nienhoff

SchedestraBBe 1-3, 53113 Bonn

Tel +49 228 35068-0
Fax +49 228 3508-10

info@qg-s.de
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